Noire Carte Traiteur 2025

N os Entrees ecececcce oo eoee Www.liraiteur-laroze.com
PRIX TTC par personne

ASpiCS, Cornets, BUchettes en gelée (minimum de commande : 4 pers)

= Aspic ceuf : garniavec 2 franches de ROSEHe. ... 3,20€
» Aspic Macédoine : garni avec TAboUI& & TOMATE.......iviiriiii e 3,30€
» BUchette Mousse de Foie de Volaille : garni avec 2 franches de Rosette.........ccooevvvvinen.. 3,60€
= ASPIC MOrvaNAiQU : SUM PIAT QM. u it 3,60€
» Cornet Pointe d’Asperge : garni avec Macédoine, TOMate.......ocviviiiiiiiiiieiiieieieeieenenne. 3.95€

Entrées Froides diverses & variées

Pommes de Terre persillées, Lentilles, Coleslaw, Taboulé... aufres : demander en magasin

» Salade Jurassienne :
Salade verte, Jambon cuit en dés, COMTE, CroUTONS. ....uinnee i 4,20€

» Salade avec PATE €N CroUte AU CNe ... .o 4,60€

» Terrine de Légumes frais cuits vapeur & sa Garniture : Minimum 6 personnes
Taboulé, Asperge, TOMATE, MOYONNQISE........iiuiniiei et et e e et e e as e eeeeeanans 6,90€

» Assiette Fraicheur : Minimum 6 personnes
Avocat, Crabe des Neiges, Tomate, Asperge, Crevette, Macédoine, Mayonnaise.................... 7,50€

» Foie Gras de Canard entier, Brochette de Magret fumé
Présenté sur plat garni




PRIX TTC par personne
Enirées Chaudes (minimum de commande : 4 pers)

= Coquille POISSON & FIUITS A& MET .. .. e e e e e 7.20€
* Bouchée a la Reine aux Ris de Veau :

AVEC Crolte FEUIIIETEE. .. it e e e et eee e 7.00€
» Fevilleté de Saumon & FONAUE A€ POINEAUX....cc.evuieiiiieiieiee e 8.00€
» Feuilleté d'Escargots de Bourgogne, Creme Persillée.........oviviniviiiiiiiiiiiiieiieeee. 8,50€
B COQUIILE St-d Ol QUES. . 9,00€
» Bouchée a la Reine aux Cuisses de Grenouille :

AVEC Crolte FEUIIIETEE. .. it e e e e et e e e 10,80€
» Gratiné de Noix de St-Jacques & Cabillaud.........coeiviiiiiiiieee e 11,00€
» Gratiné de Lofte, Noix de St-Jacques & Crevette.. ..o 12,80€
» > Queue de Langouste de Cuba XXL O 'AMENCAINE........ovviiiiiiiiiiieeeeeeeee e, 26,50€

BGIIOﬁneS, Terrines & Pﬁfés en CrOGte (minimum de commande : 4 pers)

2 franches par personne sur plat garni
Supplément de 2 tfranches de Rosette : 0,85€

® BAllOTiNE AE VOIQIUIE. .. .. e e 4,90€
" Terrine de LApiN GIrONG-MEIE.......ouiniii e, 4,90€
" Terrine d'OIe QUX GIrOlIES. ... . e e e e a e 5,20€
» Terrine de Canard QUX MOTIIIES. .. ... e e 5,80€
= Marbré de Pintade & Foie Gras aux Eclats de PistAChe. .......cooovvuuieeeeeeiieeeeeee e 6,90€
» Terrine de Ris de VeauU A 'ANCIENNE.........iniiii e 6,90€
» PAt€ en CroUte fraditioNNel..... ..o 24,00€/Kg
» PGté en CroOte & I'ancienne (viande sans additifs et sans colorants)...........c..coeueee.... 25,80€/Kg
» PGté en CroUte Volaille, FOIE GrOS. ...o.iuiniiiice e 39.80€/Kg

Charcuteries assorties

(minimum de commande : 4 pers)
Présenté sur plat ou en Buffet

= Jambon blanc, Paté en CroUte, Rosette.......ccvvevn..... 5,10€
= Jambon cru, Terrine, Rosette. ..o, 5,50€

* Jambon persillé, Mini Paté en CroUte,
1 franche de Saucisson a I'ail,
2 tranches de Chorizo ibérique........cccooviviviiiiiiiinn, 5,95¢€

certifié IGP (Indication Géographique Protégée)




N OS P OiSSO n S frOid S e e ¢ o ¢ Www.lraiteur-laroze.com
PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 4 personnes
Présenté sur plat avec garniture : Macédoine ou Petits Légumes, Tomate,
Mayonnaise, Crevette & Citron

» Mousseline de la Mer : Terrine avec morceaux, mélange de 2 Poissons selon arrivage............ 6,20€
= Délice de FIETaN & QUEUE A ECTEVISSE........uuue et 6,50€
» Terrine de Sandre & NOIX A€ St-JACQUES. ... .o e e, 7.50€
» BUche de Cabillaud, Noix de St-Jacques & GAmMDOS.......c.iviviiriiiiiee e 8,50€
» Médaillon de Sandre, CUISSON AOUCE.......uuiinieiitiee e, 8.50€
» Duo de Sandre & Saumon SaUVAQGE CUIT VAPEUN......o.iiiiiee e 8,50€
* Finger AuX 2 SAUMONS & MOSCONDONE ...t it iieee e te et e et e e et et e et e e e aaaeaeeeeeaaens 8.80€
» Médaillon de SaumMon SAUVAGE EXITQ......viiii i 9,50€
» /2 Queue de Langouste Cuba XL BelleVUE. ..., 26,50€




N OS P OiSSO ns C h q U d S e ¢ WWw.traiteur-laroze.com
PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 4 personnes

» Pavé de Saumon, FONAUE A€ POIMEAUX........iuiririiiii e et eei e 10,00€
» Pavé Omble Chevalier, Nage crémeuse ACIAUIEE............oviiiiiiiiiiiieiieieeieeee e, 10,50€
» Dos d'Eglefin, Sauce Dieppoise (Crevettes, Moules, Champignons).......ccceeeeveveeerenneneeennn.. 10,50€
» Dos de Cabillaud cuisson douce & Queue de Gambas, Sauce Joinville........................ 10,80€
* DOs de FIETAN, BEUITE NONTQIS. ... ..ot et 11,50€
» Dos de Sandre Sauvage Extra au coulis de Langoustine......cccoeviiiiiiiiiiiiie, 13,80€
» Coeur de Lotte Bretonne A I'amEriCAINE. ......o.iviiiii e 15,50€

Tous nos Poissons & Produits de la Mer sont sélectionnés avec rigueur pour une Qualité
Optimale. Nos Filets et Dos sont parés et désarétés avec soin. Nos arrivages sont en direct de
plusieurs ports (Concarneau, Guilvinec, St-Jean-de-Luz, Noirmoutier, Lorient...) & de Rungis.




Nos Volailles cuisinées....euome.com
PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 4 personnes

» Sot I'y Laisse de Dinde, Creme PErSillEe. .......ouivii e 7,50€
» Sot I'y Laisse de DInde en Meurette. . ..o, 7.80€
» CUisse de Canette G 1T OMONGE . ..ot 7.80€
" COQ AU ViN A€ BOUIGOGNE . ettt e e eee et e e e e e e e e e eaaaanas 8,00€
LR OleTe We (U N 1= [ e For U SPTPRTRPRN 8.00€
» Cuisse de Canette au Poivre vert de MAdOgQOSCOr......uiniiiiiieeeeee e eee e, 8.50€
» Supréme de Pintade aux mini ChAamPIgNONS. .....o.iieiri e i e 8,80€
» Supréme de Pintade au Vin rouge de Bourgogne & Lardons FUMES...........ccccvvevinennnnn.n. 9.00€
*» Filet de Canette au Poivre vert de MAdagOSCaAr ... ..o e, 9.00€
» Filet de Canette QUX GIrOIIES . .. . e 9.00€
» Filet d'Oie Prais€e AUX GIrOIIES. ......ouiiiie e e e 11,80€

Nos différents Plats de Poulets fermiers de Bourgogne

Ll TV 1Y ol ol O (=Y o1 TSP 7.50€
= SUpréme de Poulet QUX MOTIIIES. ... e, 9.20€
® SUPIEME A€ POUIET QUX ECTEVISSES. .. uuieiiieiti e e e 9.80€




N OS Viq n d eS C U iSi n ées e Ww.traiteur-laroze.com
PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 6 personnes

Le Porc gjy

» Jambon (Porc fermier) brais€ au POrto BIANC.........coiiiiii e 7.00€
» Jambon (Porc fermier) mijoté au four, Sauce MECNOUI..........coeiviiiiiiiiiiiiiiiiceee e, 7,50€
= Noix de Joue de Porc braisée & "'EChAlOte........cooiiiiiiiiee e 8,50€
= Filet Mignon de Porc, Creme persillade. ... ... 8,50€
L'’Agneau /‘\E;'

» Navarin d’Agneau & Petits Legumes A I'Orientale.........coooviiiiiiiiiiiieeceeeeee 9.00€
» Gigot d'AgNEAU rOfi, JUS TEAUIT.. ..o e 12,00€
» Souris d'Agneau mijotée, Jus réduit ail & TNY M. 13,80€

LA
Le Veau

fun )

" BlONQUETTE AE VEAU. ... et e e 8.60€
» Noix de Veau rotie, cuisson douce, JUSTE€AUIT........iviiiiiiiiiicie e 9.50€
» Paleron de Veau fondant aux mini ChampignoNS........eeeieiiiiiiiieeeieieeee e ee e 10,60€
» Mignon de Veau, Creme & MOTIIES. ...... ..ot e 12,80€

Le Boeuf Charolais

g

& BORUT CROrOIQIS BOUTGUIGNOM. o+ v eee ettt ettt 8,00€
» Boeuf Charolais mijot€ A 1A ProveNnCaAIE.......c..oviiiii e, 8,20€
» Piece de Boeuf Charolais au Poivre vert de MadagasCaOr...........ovvviiininieieiiieeeenen, 11,80€
» Filet de Boeuf Charoldis QUX MOTIIIES. ... e 15,00€

Nos Légumes & Accompagnements

Minimum de commande : 4 personnes

» RGpé de Pommes de Terre fondantes (indiVIAUE) ......c..couiviiiiiiiiiee i 1,40€
B TOMATE PrOVENGCAIE. ... e e e 1,50€
» Pomme de Terre Grenaille, Sel de GUEIANAE........oviiiiiiiieee e 2,60€
» Flan de Carotte, Courgette, Parmesan (individuel) ... 3.00€
» Julienne de LEQUMES frAis e SQUSON......viiiiei e 3.00€
» Champignons miniatures, Creme PErSIEE. .........ouiuiuieii e, 3.60€
B GrOtN DOUPDNINOIS. ..ttt e e e e e 3,60€
= Crumble, Courgette, Oignon confit, TOMAOTE. ... e, 3.80€
B RISOTTO CrEIMEBUX. .ttt 3,80€




N OS qullls U niq Ues e o ¢ ¢ o o eWWW.lraiteur-laroze.com
PRIX TTC a la Portion

Minimum de commande : 6 personnes

Ll Ko Nele] g IoI - Yo STU] i aloTol g1 TN I Toal o Yol o F PP 7.00€
I @011 U 7 7,90€
» POt QU FeU : Viande Charolise & €5 LEGQUMES. ... uuiuu ettt et e et et e iee e e e e e e e eenens 8,50€
» Potée : Boeuf Charolais, Lard maigre, Jambonneau, LEGUMES.........euie i eeeee e eeeenes 8,50€
» Choucroute garnie : 5 Viandes différentes, Chou, Pommes de TEImMe ........c.evuiieenininineeniiiienenenenn 9.30€
» Téte de Veau & ses Légumes, Sauce GribIiChe...........oiviiiiiiiiii e 10,20€
» Tajine de Poulet : Poulet, LEQUMES, SEMOUIE . ... .iuit ittt e e e e ee e e e e e e 10,50€
* Colombo de Poulet, RiZ, LEQUMIES. .....onieiie e e e 10,50€
* ColomMbO de POIC, RiZ , LEQUMIES. .. ..ttt 10,50€
B CASSOUIET AUX & VIANAES. ...ttt aee e aaae e 11,50€
» Couscous Royal : Beeuf, Poulet, Agneau, Merguez, LEQUMES, SEMOUIE........iveiriiriieiiaieraneanananns 11,50€
» Paélla : Poulet, Fruits de Mer, Poisson, CROMZO, RiZ......iuesieiieteieaeieeet et e e eiee s e e e a e vaeeens 11,50€
» Tartiflette Reblochon fermier & Plateau Charcuterie : Jambon cru, Bacon, Jambon blanc, Rosette,

N [T T N LU AP 11,50€
» Choucroute de la Mer* : Chou, Pommes de Terre, Moules, Crevettes, Haddock, Saumon, Lotte......13,50€

*Disponibilité suivant saison

s 5
“ —

-

Nos Fromages......ccccccevvvennnn...
PRIX TTC par personne

" FromMAgE BIANC O 10 Cre M. e e 2,00€
" PlOtEAU FrOMAGES 3 SOM S . et e e e e e e e 3.60€
» Plateau de Fromages affinés 10 personnes :

Brillat-Savarin

Chévre régional

Régal de Bourgogne

Comté du Jura (15 mois)

Tomme de Montagne

L N Yot T B PP 38.00€ le plateau




