PAQUES 2025

Nos Plateaux Cockitail

Stow de pégm (plateau de 40 piéces) 21,80€ gmgm en Folies (plateau de 24 piéces) 38,00€
* 10 Gougéres Emmental . )
* 10 Mini Feuilletés Poulet Tomate Confite * 12 Mini Burger Boeuf Charolais, Cheddar
« 10 Mini Quiches Lorraine * 12 Mini Burger Poulet Croustillant, Confit d'Oignons
« 10 Mini Muffin Carotte Courgette Conseil : 8 minutes au four a 120°C
Conseil : 8 minutes au four & 120°C

Verrines ZDML‘Q (plateau de 12 piéces) 28€
* 4 Verrines Patate Douce, Noix de Saint-Jacques
* 4 Verrines Courgette, Chévre Frais, Crumble

* 4 Verrines Foie Gras, Framboise, Pain d’Epices
Conseil : A sortir 10 minutes avant de servir

Nos Enirées Froides

Nos Charcuteries sur plat garni La portion  Notre Foie Gras sur plat garni La portion
: ’T\Ae;’:gféﬁngi?i;ﬁfgag P 4.90€ | | . Foie Gras de Canard Entier IGP* Extra

aux Eclats de Pistache d'lran. ... 7.00€ Cuit en terrine (55 @ 60Q).......cccccvvveunnnnnn. 12,50€
» Paté en Croite Porc Fermier S _ "

Voldaille et Foie Gras.........c.cccevvevinreninnnne 7,00€ Indication géographiaue Protégee
 Paté Croite a I'Ancienne Extra.......... 27,80€/kg
Nos Poissons Froids garnis sur plat La portion
* Duo de Sandre & Saumon Sauvage......... PP UPOUPUPPPTPTRRRRRPRE - X1 0 3
* BUche de Cabillaud, Noix de St Jacques & Gambas ................................................................. 8,50€
* Saumon Fumé Maison Salé au Sel de GUérande (€S T00Q) ..eecreerreerrreereeereeeessreessreessesesaeeesssessaesnnsns 8,60€
* > Queue de Langouste XL de Cuba a la Parisienne

(Froide, sUr PIOT AVEC GOMITUIE ) ceeiui ittt e eieeete et eteeeee e eneaeeensrteassesesnsnsnssssnsasnsnseenensnns 27,50€
Suivez nous : Pensez a passer votre Montchanin :

commande par téléphone ou 038578 11 89
Laroze Traiteur

en boutique avant
Saint Vallier :

Iaroze.traiteur Ie 9 quil 2025 03 85 57 21 84




www.traiteur-laroze.com

Nos Entrées Chaudes

La portion
* Bouchée a la Reine avec Crodlte (Ris de Veau, Quenelle, Champignon, OliVE) .......ceeveeeenrennreenns 7.80€
* Fevilleté d’ESCargots de BOUIGOGNE ..........uvvuiunieniirieinneeneerneeteerneeeneesneeneesnessessneesnessseesmsessnnsnns 9,00€
LI OCeTe V][ [-30 I Lo Lol o 11T -SSP PP P TP 9,00€
* Escargots de Bourgogne Exira, Beurre de Baratte AOP, Ail de Lautrec La douzaine......cccceueuenenen.. 10,50€
Nos Poissons Chauds (qualité sans arrétes) La porfion
* Dos d’Eglefin, Sauce Dieppoise (Crevettes, Moules, Champignons)..........ccccceviiiiiiiiiniieincennnnnns 10,80€
* Dos de Cabillaud Extra, Sauce Joinville............ouieiiiiiiiiiiiirrr e reeeerees e e sae e e 10,80€
» Coeur de Lotte Bretonne A 'AMETICAING. .........ccuiiniiiiiiiiiiiiie e a6t esaeeeeeeaaa s 16,00€
* Gratiné de Noix de St Jacques & Cabillaud...............cccoieiiiiiiiiiiiiiiiie e, fewinyeees iaerosssassaas 11,00€
Nos Viandes cuisinees La porfion
e Supréme de Pintade QUX MOTIIIES..........cuniiiiniiiiiiiiiee i ter et e eeeneeeneensnesnsnssnssesnsennes 9.50€
* Filet d’Oie roti AUX GirOlles..........cueeninieiie e reereeee e st e saenseesnsansasnesnsensnnensanes 11,80€
» Gigot d’Agneau ROti € SON JUS TEAUIL..........couiiuniiniiiiiiie ettt et eeneeeeen e e eaeenenns 12,50€
* Souris d’Agneau Confite et son Jus Ail Sauvage & ThyM .......c.ceiriniiiiiiiiiiiiiiiiie e eeeeees 14,80€
Nos Accompagnements La portion
* Flan de Carotte, Courgette, PArMESAN ..........c.iniiiiiiiii i rrre et ceeeeeeaenensnseenansnens 3,00€
LI €7 (o 110 T To 117 o o 1 T -3 3,60€
* Crumble de LEégumes Frais de SAISON...........cevuiiuiiiiiiiiieiieeieeieeeteeeteeteeneeaneeseeteesnessneeesneesseeessnns 4,00€
Plats Uniques La portion
* Couscous Royal (Boeuf, Poulet, AgGneau, MEerguez).........c.ccuieiiiiiiuieiiiiiiiiiiieieieeenernseeeeensnsnneeees 11,50€
* Paélla (Poulet, Fruits de Mer, CROMIZO)......cc.ciuiuiiiiiiiiiriiiie e e eete et eeee e eeenean s sasnsnsnnns 11,50€

Nos Desserts Gourmands (disponible en 4, &, 8 personnes)

3,60€ la part

¢ Tarte Fraise Intense
Pate Sablée, Creme d'Amande, Confit de Fraise, Créme Vanille, Fraises Fraiches

* Ambre Rouge
Biscuit Madeleine Craquant, Crémeux framboise, Mousse Dulcey

* Miroir Chocolat
Biscuit Croustillant Noisette, Praliné Maison Coulant, Mousse Chocolat Noir & Lait

* Exotique
Croustillant Noix de Coco, Créme légeére Vanille, Marmelade Passion, Mangue
Rotie

* Fraisier
Compotée de Fraise, Biscuits & la Cuillere, Créme |égére, Fraises fraiches

[ [ Montchanin : Saint Vallier :
Suivez nous : n Laroze Traiteur

03 85 57 21 84

0385781189

Iaroze.traiteur




