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Présentation

Pour votre plus grand plaisir, notre équipe a imaginé et élaboré ces créations
gourmandes toujours avec des produits de qualité et toujours avec passion.

Depuis 1976, Laroze Traiteur sélectionne et contréle ses viandes et autres
produits de I'origine a votre assiette.

C’est pour vous la garantie d'une parfaite fraicheur et de saveurs d’exception.

Tous nos produits sont élaborés dans nos locaux par une équipe de
professionnels engagés pour votre satisfaction.

Conditions générales de Vente

Tarifs :
Nos prix TTC en euros sont donnés a titre indicatif et sont susceptibles d'étre modifiés d tout moment.
Seuls les prix figurant sur le bon de commande diment accepté sont fermes et définitifs.

Commande :
Les commandes peuvent s'effectuer par téléphone ou en boutique.
Nous nous réservons le droit de demander un acompte pour toute commande d'un montant supérieur
a 200%.
De fagon a toujours mieux vous satisfaire, nous vous suggerons d’effectuer vos commandes au plus tot.
Toutes nos offres sont valables dans la limité des produits disponibles.

Le matériel de dressage reste notre propriété et devra nous étre restitué propre et en état dans les jours
suivant la commande.
Toute perte ou casse vous sera facturé en supplément.

Réception :
Le nombre définitif de repas devra nous étre communiqué 10 jours au plus tard avant I'événement.
Brigade de Service, nous consulter (dans ce cas, la TVA appliquée sera de 10%)

Livraison (Tarif : nous consulter) :
Nos livraisons sont effectuées en véhicule frigorifique a température reglementaire.
Le client devra s'assurer de la conformité de livraison avec sa commande initiale dées réception. Pour
des raisons d'hygiene et de sécurité alimentaire, les marchandises ne pourront étre reprises ni
échangées.

Toute commande implique de la part du client I'acceptation des présentes Conditions Générales de
Vente.
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Noire rayon
Boucherie traditionnelle............

NOTRE VIANDE CHAROLAISE EXCEPTIONNELLE
PRIMEE DE NOMBREUX CONCOURS
Nous travaillons uniquement avec

des éleveurs locaux

Pensez O commander : Filet de Boeuf Extra, Rosbif, Cote de Boeuf, Entrecote, Fondue...

AGNEAU & VEAU DE LAIT
—> De la Région également

(L  NOS VOLAILLES
Fermiéres de Bourgogne

PORC FERMIER D’AUVERGNE
>« Elevé en Plein air » et « Label Rouge »

_ VENEZ DECOUVRIR .
NOS PREPARATIONS BOUCHERES
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PRIX TTC - a emporter
Formules a partir de 12 personnes minimum

L'Encas

5,70€ par personne

2 Gougeres

2 Feuilletés Apéritif assortis

1 Carré Pizza

1 Mini Quiche Lorraine

1 Canapé aux Petits Légumes
1 Canapé Saumon

Méli-Mélo

7.20€ par personne

2 Gougeres

2 Feuilletés Apéritif assortis

1 Brioche aux 2 saumons

1 Canapé Petits Légumes Du Soleil

1 Tranche de Mini Paté en CroUte Extra
1 Mini Burger Boeuf Charolais, Cheddar

Petit Salé

9,40€ par personne

1 Gougere

1 Carré Pizza

1 Tartelette Saumon

1 Brochette Charcuterie

1 Canapé aux Petits Légumes

1 Tranche de Mini Paté en CroUte Extra

1 Verrine Courgette, Chevre frais, Crumble

1 Navette Pastrami, Pesto Cornichon, Pignon de Pin

Gourmand

10,90€ par personne

1 Gougere

2 Feuilletés Apéritif assortis

1 Tranche de Mini Paté en CroUte Extra

1 Verrine Foie Gras, Framboise, Pain d’Epices
1 Gambas aux Agrumes sur son Sablé Parmesan
1 Canapé aux Petits Légumes du Soleil

1 Burger Poulet Croustillant, Confit d’Oignons
1 Brochette Saumon fumé
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Bouchon

12,95€ par personne

2 Feuilletés apéritif assortis

1 Canapé aux Petits Légumes
1 Canapé Saumon

1 Verrine Gourmande

Plateau apéritif Charcuterie fine :
Chiffonnade Jambon cru
Rosette, Saucisson cuit

Mini P&té en Cro0Ute

Dés de Jambon persillé

Comté du Jura
Chévre régional
Bleu

Tome

Plateau apéritif Fromages affinés & Fruits Secs :

Laroze Traiteur

laroze.traiteur




Guevuleton 12 pieces par personne
Minimum 15 personnes
14,50€ par personne

Piéces Froides :

1 Verrine Gourmande

1 Brochette Jambon cru

1 Gambas aux Agrumes sur son Sablé Parmesan

1 Navette Pastrami, Pesto Cornichons, Pignon de Pin
1 Cookie Saumon, Aneth

1 Brochette Jambon persillé de Bourgogne

1 Tranche de Mini Paté en CroUte Extra

Pieces a manger Froides ou Tiedes :

Conseil du Chef : 10min & 140°C

1 Gougere

2 Feuilletés apéritif assortis

1 Mini Burger Boeuf Charolais, Cheddar

1 Mini Burger Poulet croustillant, Confit d'Oignons

Cocktail Long 18 Pieces par personne
Minimum 18 personnes
26,50€ par personne

Pieces Froides :

1 Gambas aux Agrumes sur son Sablé Parmesan
1 Verrine Courgette, Chévre frais, Crumble

1 Brochette Charcuterie

1 Géométrie Foie Gras, Magret fume

1 Canapé Petits Légumes du Soleil

1 Navette Pastrami, Pesto Cornichon, Pignon de Pin
1 Tranche de Mini Paté en CroUte Extra

1 Sphere Sandre & Saumon sur son Sablé

1 Brochette Jambon persillé de Bourgogne

1 Wrap Cabillaud, Tomate

Pieces Chaudes :

Conseil du Chef : 10min au four a 140°C

1 Mini Bouchée Escargot de Bourgogne, Beurre d'Isigny persillé
1 Mini Burger Boeuf Charolais, Cheddar

1 Mini Burger Poulet croustillant, Confit d'Oignons

2 Feuilletés apéritif assortis

2 Gougeres

1 Mini Quiche Lorraine




N OS COC klllq "S 2025 e ¢ ¢ Www.lraiteur-laroze.com
Option Mignardises Sucrées ' ./ - l

1,30€ la piece

- Croustillant Chocolat, Praliné - Chou Craquelin Vanille de Madagascar - Croquant Fruits |
- Sablé Breton, Chocolat Lait - Financier Pistache, Griotte - Macaron Framboise |
- Croustillant 3 Chocolats - Financier Amande & Poire - Mini Tartelette Citron |
- Mini Tartelette Pomme - Mini Tartelette Fruits Rouges

i

Animation Culinaire
Pour vos Cocktails ou Réception
de 4,50 a 7€ par personne

Plancha (Pieces Chaudes) : Animation (Pieces Froides) :

» Dés de Boeuf Charolais grillés » Découpe de Saumon fumé

* Brochette de Poulet mariné » Découpe de Jambon cru

» Noix de Saint Jacques snackee =Accompagnés de Pains Spéciaux

» Foie gras poélé, Chutney
=>Accompagnés de Pains Spéciaux

Attention :
Nous nous réservons le droit de remplacer une piéce par une équivalente selon les arrivages

Cocktail a la Carte

Prix a la Piece

Minimum de Commande : 15 Pieces d'une Sorte
Gougere 0,45€
Feuilleté Apéritif 0,55¢€
Carré Pizza 0,60€
Mini Quiche Lorraine 0,95¢€
Mini Wrap Cabillaud, Tomate 1,10€
Mini Wrap Mortadelle, Moutarde & I'ancienne 1,10€
Canapé Fraicheur 1,10€
Mini Paté croGte Cocktail Extra 1,10€
Brochette de Charcuterie 1,20€
Mini Bouchée Escargot 1,40€
Brochette de Saumon fumé 1,70€
Mini Burger Boeuf Charolais, Cheddar 1,70€
Mini Burger Poulet croustillant, Confit d’'Oignons 1,70€
Verrine Courgette, Chevre Frais, Crumble 2,10€
Verrine Guacamole, Tomate, Crevette 2,10€
Verrine Foie gras, Framboise, Pain d'épices 2,30€
Verrine Patate Douce, Noix de Saint Jacques 2,30€
< Mignardises sucrées (Voir Carte des Desserts) 1,30€
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Nos Plateaux

Too Show Burgers en Folie

40 Pieces 24 Piéces

21,80€ 38,00€

Conseil du Chef : 8min au four a 120°C Conseil du Chef : 8 & 10min au four & 120°C

10 Gougeéeres Emmental

10 Mini Feuilletés Poulet Tomate Confite
10 Mini Quiches Lorraine

10 Mini Muffin Carotte Courgette
Parmesan

12 Mini Burgers Boceuf Charolais, Cheddar
12 Mini Burgers Poulet croustillant, Confit d’Oignons

Bouchées Feuilletés Party
24 Pieces

32,00€

Conseil du Chef: 12 a 15min & 140°C

8 Mini Bouchées Noix de St-Jacques
8 Mini Bouchées Légumes Frais

8 Mini Bouchées Escargot Bourgogne,
Beurre d'lsigny persillé

Canapés Party
32 Pieces

34,00€

Conseil du Chef : & sortir 10min avant dégustation
8 Canapés Petits Légumes du Soleil
8 Canapés Jambon Persillé, Pesto Cornichon
8 Canapés aux 2 Saumons

8 Canapés Poulet Citron
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PRIX TTC par personne

ASpiCS, Cornets, BUchettes en gelée (minimum de commande : 4 pers)

= Aspic ceuf : garniavec 2 franches de ROSEHe. ... 3,20€
» Aspic Macédoine : garni avec TAboUI& & TOMATE.......iviiriiii e 3,30€
» BUchette Mousse de Foie de Volaille : garni avec 2 franches de Rosette.........ccooevvvvinen.. 3,60€
= ASPIC MOrvaNAiQU : SUM PIAT QM. u it 3,60€
» Cornet Pointe d’Asperge : garni avec Macédoine, TOMate.......ocviviiiiiiiiiieiiieieieeieenenne. 3.95€

Entrées Froides diverses & variées

Pommes de Terre persillées, Lentilles, Coleslaw, Taboulé... aufres : demander en magasin

» Salade Jurassienne :
Salade verte, Jambon cuit en dés, COMTE, CroUTONS. ....uinnee i 4,20€

» Salade avec PATE €N CroUte AU CNe ... .o 4,60€

» Terrine de Légumes frais cuits vapeur & sa Garniture : Minimum 6 personnes
Taboulé, Asperge, TOMATE, MOYONNQISE........iiuiniiei et et e e et e e as e eeeeeanans 6,90€

» Assiette Fraicheur : Minimum 6 personnes
Avocat, Crabe des Neiges, Tomate, Asperge, Crevette, Macédoine, Mayonnaise.................... 7,50€

» Foie Gras de Canard entier, Brochette de Magret fumé
Présenté sur plat garni




PRIX TTC par personne
Enirées Chaudes (minimum de commande : 4 pers)

= Coquille POISSON & FIUITS A& MET .. .. e e e e e 7.20€
* Bouchée a la Reine aux Ris de Veau :

AVEC Crolte FEUIIIETEE. .. it e e e et eee e 7.00€
» Fevilleté de Saumon & FONAUE A€ POINEAUX....cc.evuieiiiieiieiee e 8.00€
» Feuilleté d'Escargots de Bourgogne, Creme Persillée.........oviviniviiiiiiiiiiiiieiieeee. 8,50€
B COQUIILE St-d Ol QUES. . 9,00€
» Bouchée a la Reine aux Cuisses de Grenouille :

AVEC Crolte FEUIIIETEE. .. it e e e e et e e e 10,80€
» Gratiné de Noix de St-Jacques & Cabillaud.........coeiviiiiiiiieee e 11,00€
» Gratiné de Lofte, Noix de St-Jacques & Crevette.. ..o 12,80€
» > Queue de Langouste de Cuba XXL O 'AMENCAINE........ovviiiiiiiiiiieeeeeeeee e, 26,50€

BGIIOﬁneS, Terrines & Pﬁfés en CrOGte (minimum de commande : 4 pers)

2 franches par personne sur plat garni
Supplément de 2 tfranches de Rosette : 0,85€

® BAllOTiNE AE VOIQIUIE. .. .. e e 4,90€
" Terrine de LApiN GIrONG-MEIE.......ouiniii e, 4,90€
" Terrine d'OIe QUX GIrOlIES. ... . e e e e a e 5,20€
» Terrine de Canard QUX MOTIIIES. .. ... e e 5,80€
= Marbré de Pintade & Foie Gras aux Eclats de PistAChe. .......cooovvuuieeeeeeiieeeeeee e 6,90€
» Terrine de Ris de VeauU A 'ANCIENNE.........iniiii e 6,90€
» PAt€ en CroUte fraditioNNel..... ..o 24,00€/Kg
» PGté en CroOte & I'ancienne (viande sans additifs et sans colorants)...........c..coeueee.... 25,80€/Kg
» PGté en CroUte Volaille, FOIE GrOS. ...o.iuiniiiice e 39.80€/Kg

Charcuteries assorties

(minimum de commande : 4 pers)
Présenté sur plat ou en Buffet

= Jambon blanc, Paté en CroUte, Rosette.......ccvvevn..... 5,10€
= Jambon cru, Terrine, Rosette. ..o, 5,50€

* Jambon persillé, Mini Paté en CroUte,
1 franche de Saucisson a I'ail,
2 tranches de Chorizo ibérique........cccooviviviiiiiiiinn, 5,95¢€

certifié IGP (Indication Géographique Protégée)
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PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 4 personnes
Présenté sur plat avec garniture : Macédoine ou Petits Légumes, Tomate,
Mayonnaise, Crevette & Citron

» Mousseline de la Mer : Terrine avec morceaux, mélange de 2 Poissons selon arrivage............ 6,20€
= Délice de FIETaN & QUEUE A ECTEVISSE........uuue et 6,50€
» Terrine de Sandre & NOIX A€ St-JACQUES. ... .o e e, 7.50€
» BUche de Cabillaud, Noix de St-Jacques & GAmMDOS.......c.iviviiriiiiiee e 8,50€
» Médaillon de Sandre, CUISSON AOUCE.......uuiinieiitiee e, 8.50€
» Duo de Sandre & Saumon SaUVAQGE CUIT VAPEUN......o.iiiiiee e 8,50€
* Finger AuX 2 SAUMONS & MOSCONDONE ...t it iieee e te et e et e e et et e et e e e aaaeaeeeeeaaens 8.80€
» Médaillon de SaumMon SAUVAGE EXITQ......viiii i 9,50€
» /2 Queue de Langouste Cuba XL BelleVUE. ..., 26,50€
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PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 4 personnes

» Pavé de Saumon, FONAUE A€ POIMEAUX........iuiririiiii e et eei e 10,00€
» Pavé Omble Chevalier, Nage crémeuse ACIAUIEE............oviiiiiiiiiiiieiieieeieeee e, 10,50€
» Dos d'Eglefin, Sauce Dieppoise (Crevettes, Moules, Champignons).......ccceeeeveveeerenneneeennn.. 10,50€
» Dos de Cabillaud cuisson douce & Queue de Gambas, Sauce Joinville........................ 10,80€
* DOs de FIETAN, BEUITE NONTQIS. ... ..ot et 11,50€
» Dos de Sandre Sauvage Extra au coulis de Langoustine......cccoeviiiiiiiiiiiiie, 13,80€
» Coeur de Lotte Bretonne A I'amEriCAINE. ......o.iviiiii e 15,50€

Tous nos Poissons & Produits de la Mer sont sélectionnés avec rigueur pour une Qualité
Optimale. Nos Filets et Dos sont parés et désarétés avec soin. Nos arrivages sont en direct de
plusieurs ports (Concarneau, Guilvinec, St-Jean-de-Luz, Noirmoutier, Lorient...) & de Rungis.




Nos Volailles cuisinées....euome.com
PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 4 personnes

» Sot I'y Laisse de Dinde, Creme PErSillEe. .......ouivii e 7,50€
» Sot I'y Laisse de DInde en Meurette. . ..o, 7.80€
» CUisse de Canette G 1T OMONGE . ..ot 7.80€
" COQ AU ViN A€ BOUIGOGNE . ettt e e eee et e e e e e e e e e eaaaanas 8,00€
LR OleTe We (U N 1= [ e For U SPTPRTRPRN 8.00€
» Cuisse de Canette au Poivre vert de MAdOgQOSCOr......uiniiiiiieeeeee e eee e, 8.50€
» Supréme de Pintade aux mini ChAamPIgNONS. .....o.iieiri e i e 8,80€
» Supréme de Pintade au Vin rouge de Bourgogne & Lardons FUMES...........ccccvvevinennnnn.n. 9.00€
*» Filet de Canette au Poivre vert de MAdagOSCaAr ... ..o e, 9.00€
» Filet de Canette QUX GIrOIIES . .. . e 9.00€
» Filet d'Oie Prais€e AUX GIrOIIES. ......ouiiiie e e e 11,80€

Nos différents Plats de Poulets fermiers de Bourgogne

Ll TV 1Y ol ol O (=Y o1 TSP 7.50€
= SUpréme de Poulet QUX MOTIIIES. ... e, 9.20€
® SUPIEME A€ POUIET QUX ECTEVISSES. .. uuieiiieiti e e e 9.80€
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PRIX TTC par personne

Minimum de commande : 6 personnes

Le Porc gjy

» Jambon (Porc fermier) brais€ au POrto BIANC.........coiiiiii e 7.00€
» Jambon (Porc fermier) mijoté au four, Sauce MECNOUI..........coeiviiiiiiiiiiiiiiiiceee e, 7,50€
= Noix de Joue de Porc braisée & "'EChAlOte........cooiiiiiiiiee e 8,50€
= Filet Mignon de Porc, Creme persillade. ... ... 8,50€
L'’Agneau /‘\E;'

» Navarin d’Agneau & Petits Legumes A I'Orientale.........coooviiiiiiiiiiiieeceeeeee 9.00€
» Gigot d'AgNEAU rOfi, JUS TEAUIT.. ..o e 12,00€
» Souris d'Agneau mijotée, Jus réduit ail & TNY M. 13,80€

LA
Le Veau

fun )

" BlONQUETTE AE VEAU. ... et e e 8.60€
» Noix de Veau rotie, cuisson douce, JUSTE€AUIT........iviiiiiiiiiicie e 9.50€
» Paleron de Veau fondant aux mini ChampignoNS........eeeieiiiiiiiieeeieieeee e ee e 10,60€
» Mignon de Veau, Creme & MOTIIES. ...... ..ot e 12,80€

Le Boeuf Charolais

g

& BORUT CROrOIQIS BOUTGUIGNOM. o+ v eee ettt ettt 8,00€
» Boeuf Charolais mijot€ A 1A ProveNnCaAIE.......c..oviiiii e, 8,20€
» Piece de Boeuf Charolais au Poivre vert de MadagasCaOr...........ovvviiininieieiiieeeenen, 11,80€
» Filet de Boeuf Charoldis QUX MOTIIIES. ... e 15,00€

Nos Légumes & Accompagnements

Minimum de commande : 4 personnes

» RGpé de Pommes de Terre fondantes (indiVIAUE) ......c..couiviiiiiiiiiee i 1,40€
B TOMATE PrOVENGCAIE. ... e e e 1,50€
» Pomme de Terre Grenaille, Sel de GUEIANAE........oviiiiiiiieee e 2,60€
» Flan de Carotte, Courgette, Parmesan (individuel) ... 3.00€
» Julienne de LEQUMES frAis e SQUSON......viiiiei e 3.00€
» Champignons miniatures, Creme PErSIEE. .........ouiuiuieii e, 3.60€
B GrOtN DOUPDNINOIS. ..ttt e e e e e 3,60€
= Crumble, Courgette, Oignon confit, TOMAOTE. ... e, 3.80€
B RISOTTO CrEIMEBUX. .ttt 3,80€
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PRIX TTC a la Portion

Minimum de commande : 6 personnes

Ll Ko Nele] g IoI - Yo STU] i aloTol g1 TN I Toal o Yol o F PP 7.00€
I @011 U 7 7,90€
» POt QU FeU : Viande Charolise & €5 LEGQUMES. ... uuiuu ettt et e et et e iee e e e e e e e eenens 8,50€
» Potée : Boeuf Charolais, Lard maigre, Jambonneau, LEGUMES.........euie i eeeee e eeeenes 8,50€
» Choucroute garnie : 5 Viandes différentes, Chou, Pommes de TEImMe ........c.evuiieenininineeniiiienenenenn 9.30€
» Téte de Veau & ses Légumes, Sauce GribIiChe...........oiviiiiiiiiii e 10,20€
» Tajine de Poulet : Poulet, LEQUMES, SEMOUIE . ... .iuit ittt e e e e ee e e e e e e 10,50€
* Colombo de Poulet, RiZ, LEQUMIES. .....onieiie e e e 10,50€
* ColomMbO de POIC, RiZ , LEQUMIES. .. ..ttt 10,50€
B CASSOUIET AUX & VIANAES. ...ttt aee e aaae e 11,50€
» Couscous Royal : Beeuf, Poulet, Agneau, Merguez, LEQUMES, SEMOUIE........iveiriiriieiiaieraneanananns 11,50€
» Paélla : Poulet, Fruits de Mer, Poisson, CROMZO, RiZ......iuesieiieteieaeieeet et e e eiee s e e e a e vaeeens 11,50€
» Tartiflette Reblochon fermier & Plateau Charcuterie : Jambon cru, Bacon, Jambon blanc, Rosette,

N [T T N LU AP 11,50€
» Choucroute de la Mer* : Chou, Pommes de Terre, Moules, Crevettes, Haddock, Saumon, Lotte......13,50€

*Disponibilité suivant saison

s 5
“ —

-

Nos Fromages......ccccccevvvennnn...
PRIX TTC par personne

" FromMAgE BIANC O 10 Cre M. e e 2,00€
" PlOtEAU FrOMAGES 3 SOM S . et e e e e e e e 3.60€
» Plateau de Fromages affinés 10 personnes :

Brillat-Savarin

Chévre régional

Régal de Bourgogne

Comté du Jura (15 mois)

Tomme de Montagne

L N Yot T B PP 38.00€ le plateau
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A emporter
Minimum 8 personnes

PRIX TTC par personne

Menu n°1
20,90€

Entrée froide :
Mousseline de la Mer
(Terrine Poisson avec morceaux de Poisson :
Sandre ou Saumon selon arrivage)
et sa Garniture
ou
Charcuterie Fine :
Terrine de Volaille, Jambon persillé de Bourgogne
& Rosette
3
ROt de Veau moelleux aux mini Champignons
ou
Filet Mignon de Porc, Creme persillade
Julienne de Légumes
Pomme de Terre Grenaille
3
Plateau de Fromages 3 sortes

Menu n°3
29,00€

Entrée chaude :
Gratiné de Noix de St-Jacques,
Quenelle & Cabillaud
et son Petit Feuilleté Sésame, Pavot

D3

Filet d'Oie réti aux Girolles

Assortiment de 2 Légumes
D3

Plateau de Fromages affinés
& Fruits Secs

e R LA e ) o AP ARSI -
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pRTA T e e o s

Menu n°2
25,90€

Entrée froide :
BUche de Cabillaud, Noix de St-Jacques &
Gambas
& sa Garniture :
Taboulé, Tomate, LEgumes vapeur, Crevette...
ou
Marbré Pintade & Foie Gras aux Eclats de
Pistache (2 tranches par personne)
& sa Garniture :
Gelée, Légumes, Condiments
O3
Paleron de Veau fondant, Jus réduit
ou
Filet de Canette aux Girolles
Flan de Légumes
Ecrasé de Pommes de Terre
VX3
Plateau de Fromages affinés

N RS RSN T S
e . o s L Ny N Y. §
- p- PR - "-.:»:'s N e : v

5 e S TN S N R E VA e &

e o et e L
- 3 AT S0 N .—~ N e o -

Option Pain

Petit Pain individuel & Miche de Campagne : 1,50€ par personne
Miche de Campagne seule : 0,90€ par personne

Option Dessert

Voir Carte des Desserts
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A emporter
Minimum 8 personnes
PRIX TTC par personne

Menu n°4
32,00€

Entrée froide :
Mises en Bouche Gourmandes
(2 par personne)
M3
Foie Gras de Canard entier
Mesclun, Brochette de Magret fumé
& Pain aux Fruits
ou
Finger aux 2 Saumons & Mascarpone

& sa Garniture :

Timbale de Taboulé aux Petits Légumes, Tomate
Cerise, Pointe d’Asperge, Légumes vapeur
O3
Supréme de Poulet fermier aux Morilles

7
0.0

Assortiment de 2 Légumes
3
Plateau de Fromages affinés
& Fruits Secs
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Menu n°5
35,00€

Entrée froide :
Mises en Bouche Gourmandes
(2 par personne)
(3
Croustillant de Cabillaud
(Dos de Cabillaud, Feuille de Brick)
& ses Petits Légumes, Sauce Joinville
X3
Filet Mignon de Veau, Jus reduit
Assortiment de 2 Légumes
X3
Plateau de Fromages affinés
& Fruits Secs

Menu n°é
37,00€

Entrée froide :
Mises en Bouche Gourmandes
(2 par personne)
O3
Gratiné de Noix de St-Jacques,
Quenelle & Cabillaud
et son Petit Feuilleté Sésame, Pavot
D3
Filet de Boeuf Charolais Extra roti & son Jus réduit
Assortiment de 2 Légumes
D3
Plateau de Fromages affinés
& Fruits Secs

£
\"

Menu Petit Poucet
11,50€

Pizza ou Charcuterie
XOG3
Aiguillette de Poulet croustillante
& sa Purée de Pommes de Terre

| N AN

Option Pain

Petit Pain individuel & Miche de Campagne : 1,60€ par personne |

Option Dessert

Voir Carte des Desserts

Miche de Campagne seule : 0,90€ par personne
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A emporter
Minimum 8 personnes

PRIX TTC par personne

Le Classique

13,90€
Crudités variées 3 sortes .
L'ldeal
Terrine du Jour & Rosette 17,50€
KKk
R&t de Pore cuit Crudl’rej*gssorhes
Poulet roti

Jambon cru, Terrine du Jour & Rosette

kKK

Rosbif Charolais, Ro6ti de Porc

kkk

kkx

Plateau de Fromages 3 sortes

kkk

Condiments Fromages affinés 3 sortes

kkk

Condiments

L’'Enire Deux

26,50€
Assortiment de 3 & 5 Salades Option Pain
(suivant nombre de personnes)
sk Petit Pain individuel & Miche de Campagne :
Terrine de Sandre & Noix de St-Jacques 1.60€ par personne
& son Accompagnement Miche de Campagne seule :
ou 0,90€ par personne
Duo de Sandre & Saumon Sauvage cuit

vapeur & sa Garniture :

Macédoine, Tomate, Citron, Crevette...
*kkk

Option Dessert

Voir Carte des Desserts

Jambon cru, Terrine de Volaille & Rosette

kK%

Rosbif Charolais & ROti de Porc

kK%

Plateau de Fromages affinés

kkk

Condiments :
Mayonnaise, Cornichons...
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A emporter
Minimum 8 personnes

PRIX TTC par personne

Le Gourmand
29,50€

Plateau de Mises en Bouche
(3 pieces par personne)
kkk

Assortiment de Salades gourmandes
skkk

Duo de Sandre & Saumon Sauvage

Lit de Légumes, Crevette XL, Tomate
ou

Finger de 2 Saumons & sa Gamiture :

Légumes vapeur, Asperge, Tomate...
KKk
Jambon cru de Pays
Marbré de Pintade
& Foie Gras aux Eclats de Pistache
Rosette

kkkx

Rosbif Charolais & Ro6ti de Porc

kkk

Plateau de Fromages affinés
& Fruits Secs

Le Chaud-Froid

- a composer
Buffet Froid avec Plat Chaud
De 27,50€ a 34,80€

Crudités

kkk

Poisson froid a définir

kk3%k

Assortiment de Charcuteries fines
Viande cuisinée a définir
Duo de Legumes
kkk
Plateau de Fromages affinés
& Fruits Secs

Option Pain
Petit Pain individuel & Miche de Campagne :
1,60€ par personne

Miche de Campagne seule :
0,90€ par personne

Option Dessert

Voir Carte des Desserts

Laroze Traiteur

16 laroze.traiteur
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Notre Patisserie est réalisée avec Passion
Nous travaillons des Produits de grande qualité : des Beurres de Baratte AOP, la Creme d’lsigny ou
encore le Sucre de Coco et la Vanille de Madagascar... Divers Chocolats : Valrhona, Chocolats
d’origines certifies « Cacao Trace » et Grands Crus BIO certifiés «Cacao Trace ». Nous reversons
0,10cts d’euro aux agriculteurs pour chaque kilo de chocolat acheté.
Fruits Frais de Saison, mirs a point et Bio quand on le peut, sont des choix évident pour nous !

PRIX TTC a la portion

Nos Tartes

Minimum 6 personnes

Pommes (Pate feuilletée)........................ 2,00€
Fruits cuits mélangés (Pate feuilletée).......2,30€
TrOPEZIENNE. ... 3.00€
Poire, AMande.......cccoiiiiiiiiiiiiiiii, 3,00€
G0N . 3,00€
Fruits frais de SaisoN......ccovviviiiiiiiiin, 3,00€
Fraise (suivant saison)......cccoevvevviiieninninnnn.. 3,60€
Chiboust QUX Fruits......ccooviiiiiiiiiin 3,60€
Framboise fraiche........ocooviiiiiiiin, 3,70€

Nos Entremets Chocolatés : 4-6-8-10 personnes
Minimum 4 personnes

3,60€ la part

Croustillant Praliné & Chocolat « Grand Cru » BIO
Biscuit Amande, Croguant Amande et Noisette, Biscuit Chocolat, Mousse au Chocolat Grand Cru Papouasie
Nouvelle Guinée 73% BIO

Craquant Chocolat Lait BIO & Noisette Intense
Croquant Noisette, Crémeux Noisette, Biscuit Joconde, Mousse légére Chocolat Lait

Trois Chocolat
Biscuit Cacao, Mousse Iégeére Ivoire, Crémeux Chocolat Papouasie Nouvelle Guinée 73% BIO, Mousse lactée
39% BIO

Poire, Caramel, Chocolat
Biscuit léger, Crémeux Poire William avec morceaux de Poire, Croquant Caramel Beurre salé, Moelleux
Chocolat, Mousse Caramélia

Nos Entremets Fruités : 4-4-8-10 personnes
Minimum 4 personnes

3,60€ la part

Provencale
Biscuit Pistache, Croustillant Nougat, Marmelade Abricots, Mousse Lait d' Amandes, Crémeux Abricot

Pistache, Griotte
Biscuit moelleux, Croustillant Pistache, Marmelade Griotte, Créme Légére Pistache

Exotique
Croustillant Noix de Coco, Creme légére Vanille, Marmelade Passion, Mangue Rétie

Croustillant Framboise
Biscuit moelleux, Croquant Fruits Rouges, Crémeux chilie, Framboise, Mousse légere Framboise
17
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Nos Entremets traditionnels
Minimum 4 personnes
3,60€ la part

Forét Noire

Saint-Honoré

Fraisier (en saison : de Mars a Ao(t)
Framboisier

Fruits de Saison

Mignardises
Minimum 6 personnes
1,30€ la piece

- Croustillant Chocolat, Praliné - Chou Craquelin Vanille de Madagascar - Croquant Fruits

- Sablé Breton, Chocolat Lait - Financier Pistache, Griotte - Macaron Framboise
- Croustillant 3 Chocolats - Financier Amande & Poire - Mini Tartelette Citron
- Mini Tartelette Pomme - Mini Tartelette Fruits Rouges

Number Cake : en forme de Chiffre
Minimum 10 personnes pour 1 Chiffre

Minimum 16 personnes pour 2 Chiffres
4,95€ la part

Parfums :

Fruits frais de Saison

Poire Williom & Chocolat

Croustillant Praliné Noisette, Chocolat
Mangue, Passion & Ananas
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A emporter
Minimum 12 personnes

Saveurs de France
18,90€ TIC

Salade, P&até en Cro0te du Chef
ou
Terrine de Volaille, Rosette
& sa Garniture

TOM3
Boeuf Bourguignon Charolais
Gratin Dauphinois Saveurs du Monde
ou 17,50€ TTIC
Noix de Jambon au Por’ro,blonc Apéritif :
Pomme de Terre, Flan de LEégumes 2 Gougéres
ov , 2 Feuilletés assortis
BIonqug’r’re de Vgou,o I'ancienne 1 Mini Quiche
Riz aux Petits Legumes 2 Morceaux de Pizza
O3 IO
Fromage blanc a la Creme Couscous Royal
s ou
Tarte aux Fruits Paélla
T3 ou
Pain Tajine de Poulet
ou
Cassoulet
O3
Tarte aux Pommes
O3
Pain




Nos Plateaux Repas froids 2025
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Spécial Associations
Minimum 15 personnes
En dessous : nous consulter

Tradition
13,50€ TTC Z ..
Equilibre
Crudités en 2 parfums 15,50€ TTC
W3
P&té en CroUte & Rosette Trilogie de Crudités
p-0lC 4 M3
Rosbif Charolais Mousseline de Sandre Garnis
p0lC M3
Fromage R6ti de Veau
38 Petits Légumes
Tarte :5ve
23 Fromage
Pain B8
Dessert
X3
Pain

Prenez contact avec nous pour des propositions de plateaux
personnalisés en fonction de vos besoins



T .
(h_. racrer

ealisez le devis
de vod envies

& :0385781189
@ : laroze.traiteur@yahoo.fr

NOS BOUTIQUES :

80 Avenue de la République
71210 MONTCHANIN
0385781189

@roSd

29 Rue Gambetta
71230 SAINT-VALLIER
03 85572184



